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OPIS PRODUKTU

NAzwA PRoDUKTU: ze|pol skrobia preżelowana

KRA.I POCHODZENIA: Polska

oPIS PRoDUKTU KoŃcowEGo: Skrobia modyfikowana Żelpol jest produktem uzyskanym przez termiczną obróbkę
roztworu skobi, a następniejej wysuszenie i zmielenie'

wARToŚc oDżYWCZA 100 g PRoDUKTU:

wARToŚĆ ENERGERTCZNA: 1609 kJ/379 kcal

TŁUszCz: <0 
'3 

g

- w tvm kwasv tłuszczowe nasvcone: <0-l s
WĘGLoWODANY: 94 g

- w tvrn cukrv: <0.2 e

BIAŁKO: <0'3 g

SOL: 0,02 g
- zawartość soli wvnika wvłacznie z obęcności nafuralnie występuiącego sodu

WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE:
ZAPACr' rypowy bez obcego zapachu

SMAK: typowy bez obcego posmaku

BARWA; biała do kremowej

wYGLĄD' KoNSYsTENcJA: drobny qpki proszek

WYMAGANIA FIZYKOCHEMICZNE:
wILGoTNoŚć: max' 10 % (m/m)

pH : 5.5 8,0

LEPKoŚĆ:4000 6000 cP

GRANULACJA (pozostałość na sicie 0'2 mm): max.7 %o

zAwARToŚc PoPIoŁU1 w suchej masie): nie więcej niż 0,5 % (m/m)

zAwARToŚĆ SUBSTANCJI MrNERALNYCH (nierozpuszczalnych w 10%o roztworze kwasu solnego, w suchej
masie: nię więcei niż0,1 "/o (m/m)

zwARToŚĆ DITLENKU SIARKI : nie więce.j niż 10 mg^<g

zAwARToŚĆ METALI
- KADM : 0,1
- oŁÓw: 0,Ż

szKoDL|wYcH DLA ZDRowIA (w mg/kg) nie więcej niz:

WYMAGANIA MII(ROBIOLOGICZNE:

oGÓLNA LIczBA DRoBNoUSTRoJÓW; nie więcej niż l0 000 w 1 g

oGÓLNA LlczBA DRożDżY: nie więcej niż l00 w 1 g

oGÓLNA LlcZBA PLEŚNI: nie więcęj niŻ 5oo w l g

oBEcNoŚć sTAPlrr'Lococcus AUREUS : nieobecne w 1 g

oBEcNoŚc ESCHERICIIIA coLI: nieobecne w l g

oBEcNoŚc PAŁEczK RoDZAJU SALMoNELLA: nieobecne w 25 g

WYMAGANIA DLA żELU sPoRzĄDzoNEGo zE sKRoBI MoDYFlKowANEJ żELPoL

SMAK: typowy
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ZAPACII; Ępowy bez obcego zapachu

KoNsYsTENcJA; Spoista, galarętowata, nię mazista, niędopuszczalna sylereza (Iozwalstwienie) przed upĘwem
5 sodzin.
PozosTAŁE WYMAGANIA:

wYKAZ sKŁADNlKÓw:
- skobia zięmni aczarta 90 %o

- skobia pszenna l0 7o

FORMA OPAKOWANIA:
- worki papierowe węntylowę trzywarstwowe a 20 kg lub inne według wymagań odbiorcy.

WARUNKI PRZECHoWYWANIA: przechowywać w suchym miejscu. Pomięszczęnia suche, czyste i przewiewne'
bez obcych zapachów.

oKREs MINIMALNEJ TRWAŁoŚCI: Zelpol przechowywany w oryginalnym opakowaniu, w warunkach zgodnych
ze specyfikacją zachowuje swoje właściwości przez okres minimum 36 miesięcy.

DATA M|NIMALNEJ TRwAŁoscIi omaczenie daly poprzedza sformułowanie ,,Najlepiej spożyć przed końcem' ' '''
z oodaniem roku.

NUMER PARTII PRODUKCYJNEJ:
- identyfikowany datą produlcji i oanaczeniem zmian;.

WYMAGANIA TRANsPoRowE: przewozić śIodkami tranSpońowymi c4lstymi, suchymi, zabezpiecza.jącymi
opakowania przed uszkodzeniem i zamoknięciem. Produkt nie jest klasyfikowany jako niebezpieczrry i nie podlega
przepisom ADR.

oŚwIADczENIE GMo: produkt nie jest mod}fikowany genetycznie i został wyfwolzony z sulowcÓw wolnych od
GMO-

oŚwIADczENIE o ALERGENACH: produkt bezglutenowy. Produkt zawięra skrobię pszenną'

sPosoB UzYcIA/PRZYGoTowANIA Do sPozYcIA: Zelpol skobia preżelowana jest rozpuszczalny w wodzie
na zimno' Jako 8% dodatęk tworzy żel o konsystencji gęstej, spoistej i galaIetowatej.

PRZEZNACZENIE KoNSUMENCKIE; Żelpol skrobia preżęlowana jest używany w przemyśle spoĄwczym jako
substancja zagęszczająca j substancja wiążąca do ketchupóW, majonezów, musztard, twarożków, jogurtów, dŹemów, mas
cukiemiczych, lodów, zup, sosów w proszku oraz w1pieków cukiemiczych.

oGRAN|CZENIA żywNoŚclowo: brak; Zelpol skrobia preże]owana może być spożywany pŹez osoby wszystkich
wyznań, wegan i wegetarian'

wzoR ETYKIETY/ZNAKoWANIE: ętykieta oplacowana na podstawie obowiązujących przepisów, zgodna
z załącznikiem lub z ustaleniami zawartymi w kontlakcie.

2024-01-10

2024-01-10

2024-01-10


